
ようそろ
restaurant yosoro

Amuse-gueule

尾道産の食材 3種類

Entrée

広島産 鱧

広島産 茸

Entrée chaude

栗のポタージュ

Poisson

瀬戸内or尾道 鮮魚

狩留家茄子

Viande

本州鹿

尾道産 落花生

Fromage

チーズの盛り合わせ

Dessert

パティシエ特製

季節のデザート

Tea

尾道紅茶・小菓子

※その日の仕入れ状況によってメニューが
変更になる場合がございます。
アレルギーお持ちの方はお申し付けください。



Yosoro
restaurant yosoro

Amuse-gueule

Three Ingredients from Onomichi

Entrée

Hiroshima Pike Conger (Hamo)

Hiroshima Mushrooms

Entrée chaude

Chestnut Potage

Poisson

Seto Inland Sea or Onomichi Fish

Karugaya Eggplant

Viande

Honshu Venison

Onomichi Peanut

Fromage

Assorted Cheeses

Dessert

Pâtissier's Special

Seasonal Dessert

Tea

Onomichi Black Tea & Small Sweets

* The menu may change depending on
the day's ingredient availability.
Please inform us of any food allergies.
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